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Abstract: The purpose of this article is to 
provide a historical overview of how packag-
ing came about and its initial role in the life of 
primitive man. The brief historical overview 
begins with the emergence of humanity and 
the initial role of packaging. Tracing the chro-
nology of the historical development of the 
packaging industry shows the development of 
human life and culture over the centuries. In 
the earliest period, natural materials such as 
plant leaves, gourds and fabrics were used for 
packaging. Coming to our time,  the variety 
of packaging is so great that it would be dif-
ficult to describe. As the variety of packaging 
types increases, so does the packaging’s func-
tions. Nowadays, it fulfills five very impor-
tant roles: protective, transport, ecological, 
informational and advertising-aesthetic. His-
torically speaking, for many years packaging 
had only two functions and they were protec-
tive and transport.
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Резюме: Целта на настоящата статия е да 
направи преглед в исторически план, как е 
възникнала опаковката и първоначалната 
й роля в живота на първобитния човек.  
Краткия исторически преглед ц започва от  
възникване на човечеството и първоначал-
ната роля на опаковката. Проследяване на  
хронологията на историческото развитие 
на опаковъчната индустрия цели да пока-
же развитието на човешкия бит и култу-
ра през вековете. В най-ранния период за 
опаковки са се използвали естествени ма-
териали като растителни листа, кратуни и 
тъкани. В наше време, където разнообра-
зието от опаковки е толкова голямо, че то 
трудно би било описано. С нарастване на 
многообразието на видовете опаковки се 
разширяват и функциите на опаковката. В 
наши дни тя   изпълнява пет много важни 
роли: защитна, транспортна, екологична, 
информационна и рекламно-естетическа. 
Исторически погледнато много дълги го-
дини опаковката е имала само две функ-
ции: защитна  и транспортна. 

Ключови думи: маркетинг, опаковка, ис-
торически преглед, функции, еволюция
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1.	Въведение
 Статията е преглед на научната лите-

ратурата, свързана с развитието на опаков-
ките през вековете. Тя отразява паралел-
но развитието на обществото и неговите 
потребности. Развитието на обществото 
е дало пряко отражение върху дизайна на 
опаковката. От намерените артифакти  се 
вижда как двигателната сила на човешкото  
развитие е оказала влияние върху опакова-
нето на хранителните продукти. В наши 
дни опаковката е нещо обичайно, без кое-
то не може да се продаде бързооборотна 
стока, но ако се върнем хилядолетия назад  
ще видим, че човечеството е съществувало 
и без опаковки на продуктите. 

 Опаковките са се променяли, следвайки 
естествения ход на промяната на човешкия 
бит и култура. Ако преди те са били необ-
ходимост за транспортиране и съхранение 
на храната, то в днешно време опаковка-
та продава стоката. Опаковката е първата 
среща и първия разговор на потребителя с 
производителя.  Дизайн, цвят на опаковка-
та, начин на поднасяне на информацията 
определя към кого се е насочила стоката. В 
днешно време тя има дифeренцираща роля 
в обществото. И ако трябва да бъдем обек-
тивни, многобройните опаковки на проду-
ктите имат и негативна роля като основен 
замърсител в природата. Ако се спрем на  
материали като  фолио и станиол, които  
се разграждат в природата за 100г., пласт-
масовите бутилки се разграждат от 180г., 
найлонов плик от 20 до 100г., ако обърнем 
внимание и на  алуминиеви кенове, които 
са най-опасни те се разграждат в приро-
дата за повече от 500г. Ще видим, че опа-
ковките, освен положителна роля в нашия 
живот, могат да бъдат и основният причи-
нител на замърсявания в природата. 

2.	Историческото развитие на 
опаковката през вековете

Палеоантропологията е наука, която се 
занимава с изследване на древните хора, 
въз основа на намерени фосили, оръдия на 
труда и други белези за съществуването и 
пребиваването на човека на дадено място 
(Alvin F., 2019).  Намерените фосили ни 
помагат да разберем по-добре живота на 
първобитния човек и да си представим как 
той се е изхранвал, съхранявал останала-
та  му храна и от тук започва нашето пъ-
тешествие в историята на опаковките през 
вековете. 

2.1 Развитието на опаковките 
през Каменената ера

Най-старите сведения датират от камен-
ната ера това е първия период в развитието 
на човечеството, когато основните оръдия 
на труда и оръжията за лов са изработвани 
от камък, макар по същото време да са упо-
требявали: дърво, рог, и кост. С тези оръдия 
на труда са намирали семената и корените, 
с които се хранели. Остатъка от семената 
и корените са  споделяли в семеството и с 
приятели с които заедно  са търсели (Ben-
venuto, M., Ahuja, T. , Duncan, G., 2014). 

Първобитният човек е използвал ес-
тествените материали, които му дава-
ла природата, за да съхранява и пренася  
своята храна. В зората на своето развитие 
не му е било необходимо да я съхранява 
за дълъг период от време, защото се е хра-
нел главно със семена от растения, които 
намирал и консумирал на място. А наро-
дите, живеещи близо до морето, събирали 
храната си в рапани и миди. След това се 
появили кратуните и кокосовите черупки,  
за тях можем да кажем, че това са първите 
опаковки с транспортна функция.

През зимата, когато нямало растения, 
прадедите ни се хранели главно с насеко-
ми или ловували. Но тъй като месото без 
топлинна обработка много бързо се разла-
гало,  те не го съхранявали, а го оставяли за 
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силен  вятър храната била съхранена. С 
напредването на човешката еволюция и 
опитомяването на коня като домашно жи-
вотно, прадедитени могли да пътуват до 
подалечни земи. При пътуването те носи-
ли храната си в кратунки и кожи. 

2.  Издълбана кратунка, служеща 
за опаковка за пренасяне 
на храна и течности. 
Източник: (D, Siniscalco., 2012)

Група италиански учени като Mauriz-
zi, E., Bigi, F., Quartieri, Riccardo De Leo, Lu-
isa Antonella Volpelli,  Andrea, определят 
развитието на каменните инструменти по-
казани на снимка  3 като  средство за съз-
даване на по-съвършени опаковки.  С тези 
инструменти се е издълбавала  сърцевина-
та на дървото. Издълбаните части са се по-
кривали с листа от двете страни на отвора 
(Maurizzi, F., Bigi, F., и др. 2022, стр. 35).

3. Каменни инструменти. 
Източник: (Maurizzi, E.,  Bigi, F., 2022)

други хишници в пещерите. След открива-
нето на огъня се появила възможността за 
топлинна обработка на месото от убитото 
животно. Така се появила необходимостта 
от неговото съхраняване и опаковане. В 
началото го покривали с по-дълги листа от  
кокосова палма и го криели с кора от стари 
дървета. За да могат да го носят със себе 
си започнали да изработват плетени кош-
ници от трева. Плетената кошница служе-
ла за пренасяне на храна от едно място на 
друго място.

1. Плетач на кошници
Източник: (Pereira, С., 2023)

Тъй като тревата не била толкова из-
дръжлива и лесно се късала,  някои народи 
заменяли тревата  с бамбук и  така се поя-
вили първите бамбукови кошници. С усъ-
вършенстването на оръдията за лов, ло-
вът на дивите животни започнал да става 
по-лесен и ловуването станало по-широко 
използван начин на препитаване. От кожа-
та на животните започнали да правят опа-
ковки на продуктите с по-голяма издръж-
ливост и по-добро съхраняване на храната. 
Кажата на убитото животно се почиствала 
след това изсушавала и в нея се увивала 
храната. От кожата на животни се изработ-
вали дрехи и торби за храна.

Народите, които имали уседнал начин 
на живот, прибирали храната между два 
камъка и покривали с кожа от убито жи-
вотно. Така при дъждовно време или  при 
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използват глината все повече за залепване 
на непластични материали - фрагменти от 
камъни, пясък и черупки.  Глината стана-
ла основна суровина за производството на 
съдове (Nath, D.,   Santhosh, R., Ahmed, J., 
Preetam, S., 2022). 

С течение на времето древните майсто-
ри се научили да отделят глината от дру-
гите  примеси и да правят изцяло глинени 
съдове, с които да пренасят и съхраняват 
хранителните си продукти. Първите гли-
нени съдове са направени от заседналите 
племена в крайбрежните райони на Япония 
на остров Хоншу през около 10700г. преди 
новата ера.  За това съдим по намерените 
отпечатъци от въжета  приложени върху 
съдовете като модел. Археолозите нарекли 
тази култура Jomon, което означава въжен 
модел. Изпичането на керамика се извърш-
вало при открит огън при ниска темпера-
тура – 500 - 700 градуса, затова съдовете 
се наричали изпечени съдове. Керамично-
то производство започва все повече да се 
разпространява,  сред уседналите народи в 
малки населени общности, където основ-
ния поминък е земеделие.  Керамиката е 
занаят, който изисква голямо количество 
суровини и гориво, както и време за кон-
тролирането на процесите от заготовка-
та на глината до завършващия процес на 
нейното изгаряне (Wing-Fu Lai, Wing-Tak 
Wong., 2020).

4. Гранчар
Източник: (Arash, M., Parisa, P., 2022)

2.2 Развитието на опаковките 
през Новокаменна епоха 

Последния период от каменната ера се 
нарича: „Новокаменната епоха“ или още 
„Неолит“. Характерно за тази епоха е от-
криването и развитието на земеделието. 
Земеделието се развивало в малки общ-
ности, наречени селища. Това е период 
в който има подем на специфични пове-
денчески и културни характеристики на 
тези общности, включващи отглеждането 
на културни растения и използването на 
питомни животни. Наречен е „Неолитна 
революция“. От 10 000 до 8000 г. пр.н.е. 
те са ограничени до прости земеделски 
култури (диви и питомни) и до отглежда-
нето на кози и овце, но към 7000 г. пр.н.е. 
включват и домашни животни (крави, пра-
сета). Развитието на тези умения не е ед-
накво във всички общества, а се осъщест-
вява поетапно. Това давежда до тласък на 
развитието на опаковките, създадени от 
земеделска продукция и от кожата на до-
машно отглежданите животни (Nandhinр, 
Я., Suresh, C., Puspharaj, A., Natarajan, R.,  
2022).

 С увеличаването на добивите от земе-
делието се повишила нуждата от опакова-
не и съхраняване на готовата продукция.  
Така възниква потребността от нов вид 
съд за съхранение на храната.  Появили се 
първите глинени съдове те се изработвали 
от   пясък, песъчинки, натрошени черуп-
ки. Те са най-разпространените намерени 
от архилозите артефакти. Първоначалното 
предназначение на   глината е било не като 
основен материал за изработване на съдо-
ве, а като, свързващо вещество. Основният 
материал за производство на чиния, било 
птичи тор, смесен с пух, фрагменти от че-
рупки  - всичко това може да се намери в 
местата за гнездене на птици. Според пър-
вобитните хора именно тези компоненти 
са имали лепкавост и пластичност. Глина-
та в тази суровина била едва една трета от 
състава или 30%. С годините започнали да 
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произведения, но обикновено това се пра-
ви от вазописци и двамата специалисти 
работят заедно. В някои случаи, не много 
често, съдовете носят подписи. Подписът 
на грънчаря се отбелязва с думата „напра-
вил “, а този на художника – с „нарисувал“.  
И това са първите наченки на появата на 
търговска марка, в която собственикът на 
изделието иска да излезе от анонимност 
и да покаже право на собственост върху 
произведението (Ramakanth, D., Akhila, K., 
Gaikwad, P., 2010).

На следващата снимка 5 са показани 
разнообразието от дизайн на глинени съ-
дове те са изписани и на тях чрез шарки 
е показано предназначението на съба и за 
какво той може да послужи. Това са първи-
те наченки на информация върху опаков-
ката.

Керамичните съдове са се изработва-
ли предимно от жени. Тези разкрития се 
базират на пръстови отпечатъци, открити 
върху фрагментите на древни съдове, за-
едно с плетене на кошници, тъкане и други 
домакински задължения. Тайните на кера-
мичното изкуство се предавало от майка 
на дъщеря през вековете. Това изкуство 
продължава традицията да се предава от 
поколение на поколение в някои  страни-
те от Африка или Южна Америка.  Всяка 
жена в семейството изработва собстве-
ни керамични съдове и затова формите им 
са изключително разнообразни.  По-къс-
но, с появата на  грънчарството и усъвър-
шенстването на пещите, с тази дейност 
започват да се занимават професионални 
грънчари, които обикновено са мъже. По-
някога грънчарите сами декорират своите 

а, 1b – амфора 2 – хидрия (2а, 2b – стандартна, 2с – хидриск, 2d – конис), 3 – статмнос, 4a, 
4b – кросос, 5а, b, c, d – панатенейска амфора, 6 a, b – ойнохое, 7 – пелике, 8 – лекане, 9 – ко-
лонен кратер (келебе), 10 a, b – кратер, 11 a, b, c – карчесион, 12 a, b, c, d, e, f, g – кантарос, 13 
a, b, c – киликс, 14 a, b – котила, 15 a, b – киатос, 16 a, b – килокс, 17 a, b – ритон, 18 – аскос
5. Разновидности на глинени съдове
Източник: (Ramakanth, D., Konala, A., Kirtiraj, K., Gaikwad, K., 2012).
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съд. Предполага се, че находката е на не 
по-малко от 5 хиляди години. Според на-
правения анализ на дъното на съда, той 
е бил използван за съхраняване на бира. 
Подобни делви шумерите използвали и за 
съхраняване на вино.  Делвите били изра-
ботвани по два модела. Първия модел бил  
вертикални той служел за пиене на съхра-
няваната течност, а вторият модел бил хо-
ризонтален, и се използвал за съхранение 
на течността. За да се запази вкусът на на-
питките, древните хора запечатвали отво-
ра на съда с парче неизпечена глина, след 
това открили смолата и заменили  глина-
та със смола, целта била да не прониква 
въздух в делвите. Външните страна се по-
ставяло  изображения,  което да подсеща 
за съдържанието: грозд — за вино, хмел 
— за бира, риба — за морски деликатеси 
и др. Това може да се счита за първата ин-
формационна роля на опаковката. 

7. Глинени съдове
Източник: Rosa Caiazza (2019)

Друго  селище в което са били наме-
рени вкопани в земята глинени съдове за 
запазване на хранителни продукти се на-
мирало Ефрат край съвременния Мосул и 
древна Ниневия, столица на асирийското 
царство.  Местните жители още в камен-
ния век преминават към  уседнал начин 
на живот. Този начин на живот ги нака-
рал да измислят начин на съхранение на 
храната си през различните сезони.  И те 
започнали да вкопават глинените съдове 

Други учени като Annamoradnejad, Ra-
himberdi, Lotfi, Sedigheh смятат, че нома-
дите са причината за създаването и раз-
витието на опаковките.  Ако се питаме 
защо точно номадите – защото номадите 
са пътешественици, те винаги пътуват на 
някъде и не стигат до никъде. Тяхното пъ-
тешествие е продиктувано от вътрешното 
им усещане за търсене  на храна, вода и 
подходящо място, на което да отглеждат 
добитъка си. Дума „номад“ идва от дре-
вногръцки и на практика означава „човек 
търсещ пасища“. Те се опитвали да съх-
раняват продуктите по различен начин. 
Първобитните номадски народи не са из-
ползвали керамика, тъй като те пътували 
дълго и рискували да счупят крехките гли-
нени съдове. За тях било по по-практично 
да  използват плетени или дървени съдове.  
Номадите плетели кошници и чували от 
диви растения, които среща ли по пътя си, 
но се характеризирали  с голяма здравина. 
Така са се появили тъкани чували и кош-
ници, изработени от различни растения в 
зависимост от географското разположение 
на селищата. Такави торбичка е посочена 
на снимка 6.

  

6. Торбичка, направена от 
растения, използва се предимно 
сред селското население. 
Източник: (Eltabakh, M., 2021)

През 1922 г. в планините на Западен 
Иран е намерен най-стария керемичен 
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са от Източен Анадол от 6500 г. пр.н.е. и 
скоро тя се разпространява на други места. 
Европейските занаятчии откриват, че мед-
ните сплави с калай и цинк са здрави и се 
обработват лесно. 

2.4 Развитието на опаковките 
през Бронзовата епоха

Следващия етап в развитието на съх-
ранението на храната и нейното опакова-
не дошло с настъпването на Бронзовата 
епоха. Тя е забележителна с това, че силен 
тласък има развитието на бронзовите опа-
ковки. Те са показани на снимка 8.

8.  Артефакти, намерени от 
Бронзовата епоха в Европа 
Източник:
(Barbara, E., Teixeira-Costa, Cristina T., 2020)

Характерното за развитието на тази 
епоха е създаването на бронзовите оръ-
жия като: стрели, копия, мечове, войната. 
За жалост през  този период войната ста-
ва част от човешкото ежедневие. Водене-
то на военни действия довело до необхо-
мостта от носене и съхраняване на малки 
количества храна до полето на сражение и 
опаковките трябва да са издръжливи на во-
енни действиея и леки. Тава довело до по-
явата на малки бронзови кутии. След това 
били заменени с желязни кутии през же-
лязната епоха (Ramakanth, K., Akhila,   K., 
Gaikwad, Pradip 2010). 

Минавайки хронологически в следва-
щата епоха, която са описали автори като 

в земята (Gandhi, N., Khurana, R., Mathur, 
S., Bansal, R., 2022). Във вкопаните глине-
ни съдове съхранявали запасите от зърне-
ни храни най-древните земеделци, които 
са използвали каменни мотики, сърпове с 
кремъчни зъбци и и най-прости хромели. 
Примитивните глинени съдове започват да 
се украсяват с най-груби шарки, най-чес-
то от нарязани или вдълбани прави линии, 
като тези надписи могат да се възприемат 
като информация за създадената опаковка, 
какво съдържа и от кога се съхранява. Това 
са първите опити за създаване на инфор-
мационна функция на опаковката, която 
се развила с течение на годините до днеш-
но време (Gandhi, N., Khurana, R., Mathur, 
S., Bansal, R., 2022).

Древните архелози като Rodary Bur-
de,  Barbara Bigliardi откриват в Древна 
Гърция множество амфори, които са из-
ползвани като „глинената опаковка“. Оби-
чайно тя се изработвала с обем 30 литра, с 
две неголеми, разположени срещуположно 
до отвора дръжки.

След края на Новокаменната епоха идва 
медната епоха, тя е кръстена на откриване-
то на медта като химичен елемент, който 
навлязъл основно в живота на хората.

2.3 Развитието на опаковките 
през Медната епоха

 Изследаватели, чиито интереси да 
свързани с медната епоха, като (Ouyang, J., 
Zhang, L., Li, L.,Chen, W.,2020) описват 
медната епоха като епоха в която е започ-
ноло е обработката на медни късчета. Ме-
дта е първият метал, който е бил известен 
след палеолитния и неолитния период. 
Първоначално нейната употреба била само 
за украшения и накити. След като са се 
уверили в здравината на метала от него за-
почнали да се правят кутии за съхранение 
и транспортиране на храната и течности. 
Медни чаши за пиене на вода, вино.  Пър-
вите сведения за използването на медта 
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най-разпространена е амфората (Dakuri 
Ramakanth, Konala Akhila, Kirtiraj K. Gaik-
wad, Pradip K. Maji 2012).

3.	Появата на стъклото като 
начин на съхранението на 
хранителните продукти

След широка употреба на глинените съ-
дове идва ред и на откритието на стъклото 
като начин на съхранение на хранителните 
продукти. Стъклото като опаковка за съх-
ранение на течности се появило в Египет и 
Сирия през втората половина на четвърто-
то хилядолетие пр.н. е. За появата на стък-
лото има много различни интерпретации 
в историческата литература. Автори като 
(Mary, R., Yan,  S., Hsieh,  N., Ricacho, P., 
2013) изказват тезата, че стъклената опа-
ковка се е появила след засиленото разви-
тие на грънчарския занаят, като страничен 
продукт от дейността. 

Втората група учени са привържени-
ци на тезата, че стъклото се появило като 
страничен продукт при топенето на мед-
на руда. Древноримският историк Пли-
ний Стари обаче приписва откриването на 
стъклото на финикийските морски търго-
вци. Първаначално стъклената опаковка се 
използвал в козметиката за кремове и ете-
рични масла. Производството на опаковка 
от стъкло е било сравнително скъпа и това 
наложило по-евтини опаковки, като харти-
ени опаковка (Liqaa, H., Irene, S., 2012).

4. Появата на хартията като 
средство за опаковане на 
хранителните продукти

Най-старите познати археологически 
артефакти, са от II век пр.н.е. от Китай. 
Производството на хартия се смята за едно 
от четирите велики изобретения на Китай. 
И до ден днешен намират широко приложе-
ние в опаковъчната индустрия. (Guzman-

(Parsons, R., 2010) е Желязната епоха, ха-
рактерното за тази епоха е откритието и 
обработката на желязо. Така ордия на тру-
да станали желязни. Това дава отражение 
и върху начина на съхранение и опакова-
нето на храна. Веднага в бита на човека се 
настаняват желязните кутии, чинии, чаши, 
контейнери  и прибори за хранене. Но же-
лязото е тежък метал и те се използвали 
главно от висопоставени особи на обще-
ствата.

 9. Желязна купа за храна
Източник: (Parsons, R., 2010)

В периода  6 - 4 век пр.н.е.  настъпила 
промяна в дизайна на съдовете от тежки и 
солидни те постепенно стават по-изящни, 
по-красиви и също толкова удобни. Инте-
ресно е, че древните гърци предпочитат да 
усъвършенстват вече създадените форми, 
вместо да търсят нови. Постоянното повто-
рение на стандартните видове съдове дало 
възможност да се премине и към масовото 
им производство (Eltabakh, M., Kassab, H., 
Badawy, W., Abdelhady, S., 2009).

Дизайна на изработвания съд е зави-
сил от предназначението му и от имотното 
състояние на неговия собственик. Почти 
всички атически съдове са изработвани за 
съхранение на трите най-важни за гърците 
течности –  вино, вода и  зехтин. Най-чес-
то това са съдове за вино и за тази цел 
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кратко време по-късно допринася за успе-
ха на Йоханес Гутенберг в създаването на  
книгопечатане и книгоиздателство.  Пър-
вата машина за производство на непре-
късната хартия е изобретена от Никола 
Луи Робер през 1798 г. Производството на 
хартия в промишлени количества сложило 
отпечатък върху опаковките на хранител-
ните продукти. Тъй като хартиената опа-
ковка е по-лека за пренасяне и по-евтина в 
сравнене с другите опаковки направени от 
метали.  Чарлз Фенърти и немският Ф.Г. 
Келер откриват възможност за производ-
ство на хартия от дървесни влакна. Този 
период бележи и разцвета на хартиената 
опаковка, като първоначално тя е служила 
за опаковка само на хранителни продукти, 
върху тази опаковка лесно се отразява ин-
формация, така се поставя и началото на 
информационната функция на опаковката.

След хартията идва и първата  карто-
нена кутия.  Изобретена в Китай през 16 
век, едва в края на 19 век използването й 
за целите, които познаваме днес. Индус-
триалната революция и необходимостта от 
опаковане на стоки с по-евтини и по-леки 
материали, изработени от велпапе, набира 
все по-голяма популярност в областта на 
опаковките. (Maurizzi,  E., Francesco Bigi., 
2011)

5. Появата на първата 
консервна кутия като 
средство за съхраняване на 
хранителните продукти

Наполеон Бонапарт обичал да казва, че 
„армията марширува, когато стомахът е 
сит“. В тази връзка той обявил през 1795 
г., че ще даде крупната за онова време сума 
от 12 000 франка на онзи, който разработи 
метод за дълготрайно съхраняване на ка-
чествата на хранителните продукти. Цел-
та била да се създадат условия за безпро-

Puyol, S., Jesús, Hierrezuelo., Benítez, José J 
Giacomo, T., 2012).

Според (Knorr,  D., Augustin C., 2011)  
изобретателя на хартията е Цай Лун, той 
бил служи в двора на династията Хан. Ин-
тересен факт е, че създава хартията като 
използва износена  рибарска мрежа, кора 
от черница, влакна от лико и парцали.  Су-
ровини са евтини и се намират в изобилие 
в природата. Той ги смесва с вода, прави 
каша, която после суши и пресова. Според 
легендата, той дълго е наблюдавал как пти-
ците правят  гнезда  и черпи вдъхновение 
от тях. Лун представя изобретението си в 
двореца и идеята му намира широко одо-
брение. Начина на създаване на хартията 
се пази в дълбока тайна дълго време. Евти-
ните материали позволяват производство-
то на голямо количество хартия. Широката 
ѝ употреба започва през III век. По време 
на династия Тан (618г. – 907г.) хартията 
се използва за създаване на торбички. По 
време на династия Сун (960г.  – 12795г.) 
китайците започват да правят хартиени пе-
чатни пари. За производството на хартия 
са използвали лико от липа, дървесна кора, 
влакна от тропически растения, слама.

Технологията на производство на хар-
тия според авторите (Moeini, A., Parisa, 
P., Ehsan F., 2011) напуска Китай и достига 
до Индия. Арабите се срещат с нея, когато 
завладяват Централна Азия през VIII век и 
виждат, колко е практично да я използват 
за административни цели: хартията се из-
работва по-лесно от пергамента, не се на-
пуква като папируса и попива мастилото, 
което прави записите по-трайни. Първите 
сведения за това са от Самарканд, по-късно 
в Багдад и Дамаск. Производството на хар-
тия достига до пределите на средновековна 
Европа през Ал Андалус (днешна Испания 
и Португалия) през X век. Именно от тези 
страни европейците се научават да правят 
хартия от лен и са изградени първите фа-
брики за хартия, задвижвани с вода.  По-
добряването на качеството на хартията за 
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Заключение
Хронологията на историческото разви-

тие на опаковките ни показва развитието 
на обществото и неговите  потребности от 
съхранение на храната. Краткия преглед 
на историческото развитие на обществото 
през годините ни показва пряката връзка 
между икономическия напредък и разви-
тието на опаковъчната индустрия. В заро-
диша на своето развитие опаковката имала 
само една функция да защити храна от на-
секоми и от други животни. Естествената 
еволюцията в живота на хората довела до 
появата на другите функции на опаковката, 
а именно транспортната функция. Сто го-
дини по-късно  с появата на писмеността се 
заражда и информационна роля на опаков-
ката свързана с хранителното съдържание.
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